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こ
の
⽭
盾
に
︑
造
り
⼿
や
社
員
み
ん
な

が
違
和
感
を
持
�
て
い
た
︒

で
も
︑
だ
れ
も
そ
れ
を
⼝
に
で
き
な

い
︒
⾵
通
し
の
悪
い
空
気
が
漂
�
て
い

た
︒

こ
の
閉
塞
感
を
打
ち
破
�
た
の
が
︑
次

郎
社
⻑
だ
�
た
︒

﹃
な
ん
で
︑
こ
ん
な
素
晴
ら
し
い
酒
を

売
ら
な
い
ん
だ
ろ
う
ね
︒
駿
こ
そ
︑
売

る
べ
き
だ
︒
い
そ
の
さ
わ
の
看
板
に
な

る
酒
だ
よ
︒﹄

﹁
駿
﹂
を
福
岡
で
愛

さ
れ
る
酒
に
し
た
い
﹃
駿
を
福
岡
で
愛
さ
れ
る
︑
定
番
の
お

酒
に
し
た
い
︒﹄

こ
れ
ま
で
⾔
え
な
い
想
い
を
持
ち
続
け

た
造
り
⼿
や
営
業
マ
ン
た
ち
の
瞳
に
光

が
宿
る
︒
熱
意
あ
る
⾔
葉
が
︑
社
員
の

背
中
を
押
し
た
︒

﹁
我
々
も
社
⻑
と
同
じ
想
い
で
す
︒﹂

﹁
駿
を
︑
い
そ
の
さ
わ
を
︑
福
岡
で
愛

さ
れ
る
酒
︑
蔵
に
し
て
い
き
ま
し
�

う…

！
﹂

い
そ
の
さ
わ
酒
蔵
や
︑
酒
造
り
を
愛
す

る
仲
間
と
し
て
︑
再
び
同
じ
⽅
向
を
向

き
︑
⼀
致
団
結
し
始
め
る
︒



福
岡
で
⼀
番
酒
造
り
を
知
る

杜
⽒
が
語
る
︑
深
い
想
い

杜
⽒
と
し
て
い
そ
の

さ
わ
を
選
ん
だ
理
由

り
は
で
き
な
い
の
だ
︒﹃
地
に
⾜
を
つ
い

て
︑
⼿
を
伸
ば
せ
︑
と
い
う
こ
と
で
す

よ
︒﹄
な
べ
さ
ん
は
微
笑
ん
だ
︒
地
域
の

こ
う
し
た
希
少
な
存
在
が
︑
⽇
本
⽂
化

を
⽀
え
て
い
る
︒

﹁
な
べ
さ
ん
が
︑
ず
�
と
杜
⽒
の
道
を

歩
み
続
け
た
理
由
は
な
ん
で
し
�
う
か
﹂

と
尋
ね
て
み
た
︒

﹁
好
き
だ
か
ら
で
す
よ
︒﹂
と
ま
�
す
ぐ

な
⾔
葉
が
︑
や
わ
ら
か
な
笑
顔
と
共
に

返
�
て
き
た
︒
職
⼈
の
⾔
葉
は
い
つ
だ

�
て
シ
ン
プ
ル
だ
︒

も
う
ひ
と
つ
︑
聞
い
て
み
た
く
な
�

た
︒
こ
れ
だ
け
酒
造
り
に
⼈
⽣
を
か
け

た
⼈
が
︑
な
ぜ
う
き
は
の
酒
蔵
︑
い
そ

の
さ
わ
を
選
ん
だ
の
だ
ろ
う
か
︒

﹁
う
き
は
は
⽔
が
違
い
ま
し
た
︒
質
の

⾼
い
湧
き
⽔
で
酒
造
り
が
で
き
る
の

は
︑
こ
こ
し
か
な
い
ん
じ
�
な
い
で
し

�
う
か
ね
︒﹂
な
べ
さ
ん
の
⾔
葉
ひ
と
つ

ひ
と
つ
が
粒
⽴
つ
︒

う
き
は
市
に
は
︑
三
百
年
か
け
︑
街
を

豊
か
に
す
る
た
め
に
⽣
ま
れ
た
⽔
路
が

あ
る
︒
阿
蘇
⼭
の
⼀
番
ふ
も
と
に
位
置

し
︑
街
中
に
湧
き
⽔
が
溢
れ
る
︒

⽶
と
︑
麹
と
︑
⽔
︒
酒
造
り
に
は
設
計

図
が
あ
る
の
だ
と
話
す
な
べ
さ
ん
に
と

�
て
︑
う
き
は
の
⽔
は
特
別
な
魅
⼒
だ

�
た
︒

い
そ
の
さ
わ
の
紆
余
曲
折
と
︑
⽇
本
酒
の

歴
史
の
両
⽅
を
⾒
続
け
た
⼈
物
が
い
る
︒

﹁
福
岡
と
九
州
に
は
杜
⽒
組
合
が
あ
る
ん

で
す
よ
︒
そ
の
中
で
⾃
分
が
⼀
番
︑
年
齢

が
⾼
く
な
り
ま
し
た
よ
︒﹂

に
こ
や
か
に
答
え
る
の
が
︑
い
そ
の
さ
わ

の
杜
⽒
︑
な
べ
さ
ん
こ
と
渡
辺
貞
夫
⽒

だ
︒
⼆
〇
⼆
四
年
で
六
⼗
⼋
歳
︒
福
岡
で

⼀
番
経
験
の
⻑
い
杜
⽒
で
あ
る
︒

九
州
の
酒
造
り
の
最
前
線
を
︑
今
も
尚
⾛

り
続
け
る
︒
穏
や
か
や
微
笑
み
の
中
に
︑

職
⼈
特
有
の
精
悍
な
鋭
さ
が
光
る
︒
こ
の

⼈
に
造
れ
な
い
酒
は
な
い
︑
と
⾔
わ
れ
る

ほ
ど
の
腕
を
持
つ
︑
伝
統
を
担
う
⼈
だ
︒

﹁
⼆
⼗
か
ら
酒
造
り
の
道
に
⼊
�
て
お
よ

そ
五
⼗
年
︒
杜
⽒
に
な
�
た
時
は
︑
当
時

で
も
⽇
本
で
三
番
⽬
に
若
か
�
た
︒
今
と

な
れ
ば
︑
杜
⽒
⾃
体
が
ど
ん
ど
ん
減
�
て

い
ま
す
け
ど
ね
︒﹂

機
械
化
が
進
む
時
代
の
中
で
︑
な
べ
さ
ん

は
⼿
仕
事
で
の
酒
造
り
を
︑
い
そ
の
さ
わ

の
若
⼿
︑
宮
崎
さ
ん
に
伝
え
続
け
て
い

た
︒

湿
気
や
外
気
で
︑
ま
た
仕
込
む
温
度
で

も
︑
⽇
本
酒
の
要
と
な
る
麹
の
出
来
や
⾹

り
が
変
わ
る
︒
温
度
が
上
が
り
す
ぎ
る
と

⾹
り
が
消
え
る
こ
と
も
あ
る
︒

原
材
料
の
⽶
が
新
し
い
か
古
い
か
︑
⽶
の

銘
柄
で
も
︑
産
地
で
も
変
わ
る
︒
⽔
で
も

変
わ
る
︒
そ
れ
く
ら
い
︑
酒
造
り
は
繊
細

だ
︒
⼝
頭
だ
け
で
伝
わ
る
も
の
で
は
な

い
︒

ど
ん
な
に
優
れ
た
製
造
設
備
が
⼊
�
て

も
︑
杜
⽒
と
し
て
の
才
覚
を
⾝
に
つ
け
ず

に
︑
伝
統
的
な
酒
造
り
︑
美
味
い
酒
造


